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Dressings, Dips, 
Kaltsaucen



	 Dressings, Dips  
und Saucen –  
		  wir lieben sie alle!

Von Dressing bis Dip:  
die heimlichen Stars aus  
aller Welt! 
Zu Ihren Gästen gehören echte 
Feinschmecker und Gourmets? 
Oder bedienen Sie zügellose 
Saucen-Tiger? Ob drauf oder dran, 
Saucen sind die Stars der kalten 
und warmen Küche und müssen 
einfach schmecken – am besten  
so gut wie selbst gemacht! Von der 
schweizerischen bis zur inter
nationalen Küche mit exotischen 
oder fruchtigen Aromen berei-
chern Trends aus aller Welt unsere 
Speisekarte – und wir lieben sie 
alle! Genau deshalb bietet Hero 
das vielfältigste Sortiment an  
Dressings, Traiteursaucen und Dips 
für Sie und Ihre Gäste – voilà!

Allergiker- und Diätinfos
Orientierung auf einen Blick: Diese Piktogramme zeichnen in jeder Kategorie 
wichtige Informationen und besondere Produktmerkmale aus.

Glutenfrei
Enthält keine glutenhaltigen Getreide wie 
Weizen, Dinkel, Roggen, Gerste, Hafer.

Vegan
Enthält keine tierischen Lebensmittel.

Laktosefrei
Enthält keine Laktose.

Vegetarisch
Enthält als tierische Lebensmittel nur Eier,  
Milch und/oder Honig.

Ketchup oder Mayo – das Kaltsaucen-Duell 
Frisch frittierte Pommes frites, herrlich heisse Fischknusperli  
oder klassischer Burger – sie alle schmecken noch besser mit der 
richtigen Kaltsauce. Aber welches ist denn die richtige? Hier 
scheiden sich mittlerweile die Geister: War früher Ketchup der Held 
für alles Frittierte, ist heute die Mayo das Tüpfelchen auf den 
Fischknusperli. Wem das noch nicht reicht: Besonders erfinde
rische Geniesser mixen die beiden Klassiker und schwören auf  
den besonders intensiven Geschmack! En Guete!

 Warum  
	Hero?
Danke für Ihr Vertrauen!
Hero Gastronomique gehört zu den führen-
den Unternehmen, wenn es um die Erfüllung 
unterschiedlichster Ansprüche und zuver-
lässige Produktqualität geht. Im Bereich 
Dressings und Traiteursaucen vertrauen Sie 
auf das schweizweit vielfältigste Sortiment, 
das auf die individuellen Merkmale und 
Herausforderungen Ihres Betriebes ab
gestimmt ist. Sie als Gastgeber zählen auf 
Effizienz, Abwechslung und viel guten  
Geschmack für Ihre Buffets, Ihren Take-away 
oder Ihre Menüs. Überraschen Sie Ihre Gäste 
mit der Kompetenz von Hero – das ist  
Leidenschaft für beste Produkte seit über 
130 Jahren.

Welcher Saucen-Typ sind Sie?

Dressings – weil Salat das Beste verdient
Frisch vom Feld liefert uns die Natur so viele 
knackige Salate und Blattgemüse, dass wir 
uns an der bunten Auswahl kaum sattsehen 
können. Wir von Hero Gastronomique sind 
überzeugt, dass die herrlichen Salate nur  
die besten Dressings verdienen – in vielen 
authentischen Rezepturen nach Schweizer 
Goût und sofort servierbereit für Ihre Gäste.

Traiteursaucen – von klassisch bis hip
Wir alle lieben die schmackhaften Saucen  
und raffinierten Dips von mild bis feurig.  
Damit Ihre Gäste auf den Lieblingsgeschmack 
kommen, bietet Hero Gastronomique das 
grösste Traiteursaucen-Sortiment. Das be-
sondere Merkmal unserer Saucen: «Mmmh … 
schmeckt wie hausgemacht.»

Möchten Sie mehr wissen?
Erfahren Sie alles rund um Dressings  
und Traiteursaucen – kontaktieren Sie  
noch heute Ihren Verkaufsberater.

   Das breiteste Sortiment für Dressings 
und Traiteursaucen
Gekühlt oder ungekühlt? Ob aromatische 
Dressings, gluschtige Traiteursaucen, 
Dips oder Sandwichaufstriche – hier 
finden Sie die führende Produktpalette 
aus einer Hand. Die grosse Vielfalt 
schenkt Ihnen nicht nur Kreativität für 
Ihre kalte und warme Küche, sondern 
garantiert Ihnen auch einen reibungslosen 
und effizienten Küchenbetrieb: Nutzen 
Sie die Vorteile servierbereiter Produkte 
in praktischen und hygienischen Gebinde-
arten und -grössen.

   Weil wichtig ist, was drin ist
Mit einer harmonisch abgestimmten 
Sauce wird jedes Gericht zum besonde-
ren Geschmackserlebnis. Das gelingt  
nur mit Sorgfalt und ganz besonders viel 
Erfahrung. Deshalb stellen wir höchste 
Anforderungen an unsere Rezepturen – 
ausschliesslich erlesene Ingredienzen, 
Kräuter und Öle werden in Ihrem Hero 
Produkt schonend verarbeitet. Das ist  
Ihre verlässliche Garantie für konstante 
hohe Qualität.

   Hier sind die Kleinsten die Grössten!
Das ist Convenience für Sie und Ihre Gäste: 
Unsere praktische Portionen-Vielfalt 
bietet Ihnen schmackhafte Dressings für 
den Menüsalat genauso wie für Ihren 
Take-away-Service. 
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PREMIUM DRESSINGS GEKÜHLT | Seite 5
Was schmeckt wie selbst gemacht? Unsere gekühlten Dressings werden schonend 
und nur mit erlesenen Zutaten verarbeitet – eben purer Geschmack in vielen 
Sorten. Erhältlich von der hygienischen 1 Liter Flasche bis zum 10 Liter Bidon.

GOURMET DRESSINGS UNGEKÜHLT | Seite 11
Geschmack bei höchster Wirtschaftlichkeit? Mit unseren ungekühlten Gourmet 
Dressings sparen Sie Kühlraum und Energie. Die vielfältigen Hero Klassiker sind 
als grosses Portionensortiment und in weiteren praktischen Gebindegrössen 
erhältlich. 

 Hero Dressing-Portionen auf einen Blick | Seite 14

DIPS UND SANDWICHAUFSTRICHE GEKÜHLT | Seite 19 
Die Schweiz dippt! Das vielfältigste und beliebteste Traiteursaucen-Sortiment 
bietet für jedes Gericht den perfekten Begleiter. Servieren Sie zudem feine 
Sandwich-Kreationen mit unseren aromatischen Sandwichaufstrichen. Was unsere 
Produkte gemeinsam haben? Einen herrlich hausgemachten Geschmack!

DIPS UND KALTSAUCEN UNGEKÜHLT | Seite 23
Festbetriebe, Take-aways und Caterer aufgepasst: Die bewährte Hero Qualität 
eignet sich perfekt für jeden Anlass. Mit dabei: das heiss begehrte Kaltsaucen-Trio 
Ketchup, Mayonnaise und Senf sowie weitere beliebte Traiteursaucen. Das Sorti-
ment bietet Ihnen verschiedene Gebindearten und -grössen von der Portion bis 
zum 10 kg Eimer.

Inhalt

Premium Dressings 
gekühlt
Ihre Vorteile
	– Schmecken dank hochwertiger Zutaten wie selbst gemacht
	– Vielfältiges Sortiment in diversen Gebindegrössen
	– Schonendes Herstellungsverfahren
	– Zeitsparend, da servierbereit
	– Hergestellt in der Schweiz
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Führende Salatdressings am Puls der Zeit
Wussten Sie, dass Hero als erster Anbieter gekühlter Dressings gilt? Kein Wunder also,  
sind die servierfertigen Salatsaucen die Nummer 1 der Schweizer Gastronomie. So oder so,  
wir kennen Ihre Herausforderungen im täglichen Betrieb – verlassen Sie sich auf  
Hero Produkte, die Qualität, Convenience und guten Geschmack auf den Salat bringen.

	 Hero Dressings –  
tagtäglich in der Schweizer  
Gastronomie serviert

Toppings –  
die schnelle  
Krönung für  
herrliche Salate
Mit wenig Aufwand dekorieren Sie Ihre Kreationen 
mit dem individuellen Look: Leuchtende Granat-
apfelkerne, junge Sprossen oder Kräuter sind 
Augen- und Gaumenschmaus zugleich. Übrigens: 
Karamellisierte Gewürznüsse oder kernige 
Salat-Toppings lassen sich hervorragend in Ihrer 
Vorratskammer aufbewahren und sind im Nu 
angerichtet!

Für Ihre Gäste steht Geschmack an erster Stelle
Zufriedene Gäste sind die Grundlage für Ihren Erfolg: 
Schmecken muss es – und ganz besonders Salate, die 
tagtäglich von klassisch bis exotisch serviert werden. 
Dressings runden einen Salat harmonisch ab. Konsistenz 
und Aroma sind für das Genusserlebnis besonders 
wichtig. Für uns heisst das: Erfahrung, (fast) geheime 
Rezepturen, hochwertige Ingredienzen und schonende 
Verarbeitung in der Schweiz betonen die authentischen 
Geschmacksnoten jeder Sorte – und treffen damit den 
Schweizer Goût. 

Convenience und konstante Qualität
Effizienz als Treiber für Convenience? Genau, denn 
unsere Hero Dressings bieten Ihnen die Möglichkeit, eine 
Vielfalt an Dressings in konstanter Qualität anzubieten – 
die aufwendige Zubereitung eigener Saucen in Ihrer 
Küche entfällt. Konzentrieren Sie sich gelassen auf andere 
Aufgaben.

Unser Tipp heisst «fixfertig angerichtet»: Zum Konzept 
vieler Gastronomiebetriebe gehört heute das Selbst
bedienungs-Buffet. Gerade bunte Salatbars sind ganz
jährig gute Umsatztreiber, für die wir Ihnen passende 
Lösungen direkt am Buffet anbieten: minimaler Aufwand 
für maximalen Geschmack.

Gebindearten und -grössen, die zu Ihrem 
Service passen
Sie sind verantwortlich für den klassischen 
Restaurationsbetrieb, den Take-away-Service 
oder die Care-Gastronomie? Mit Hero ent-
scheiden Sie sich nicht nur für eine grosse 
Sortenvielfalt, sondern Sie finden verschie
dene Gebindearten und praktische Grössen 
bis hin zu unserem wachsenden Portionen
sortiment. Wählen Sie genau die Produkte, 
die Ihren Betrieb optimal unterstützen.

Hergestellt  
in der Schweiz
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French French Kräuter French Joghurt Huus Dressing
Art.-Nr. 3622.709 Art.-Nr. 3627.709 Art.-Nr. 3621.709 Art.-Nr. 3662.709

French French Kräuter French Joghurt Huus Dressing Maison à la Vinaigrette
Art.-Nr. 3622.707 Art.-Nr. 3627.707 Art.-Nr. 3621.707 Art.-Nr. 3662.707 Art.-Nr. 3344.707

Italian Balsamico Thousand Island Toscana
Art.-Nr. 3625.707 Art.-Nr. 3631.707 Art.-Nr. 3635.707 Art.-Nr. 3626.707

Italian Toscana
Art.-Nr. 3625.709 Art.-Nr. 3626.709

10 Liter Bidon 2 Liter Flasche

Welches Dressing darfs denn sein? Unsere grosse Sortenvielfalt an gekühlten 
Dressings bietet für jede Salatidee die perfekte Sauce – sorgfältig hergestellt  
in der Schweiz nach feinen Rezepturen und mit besten Zutaten. Das Premium 
Dressing Sortiment steht Ihnen in drei wiederverschliessbaren Gebinde
grössen zur Verfügung.

 �Schmecken dank hochwertiger Zutaten wie selbst gemacht
 �Schonendes Herstellungsverfahren
 �Hergestellt in der Schweiz
 �Ohne zugesetzte Konservierungsstoffe  
(ausser ggf. in Zutaten enthalten)
 �Ohne zugesetzte Geschmacksverstärker  
(ausser «Huus Dressing»)

Schweizer Goût?
Bünzlitum oder kulinarische Geschichte?
Der Schweizer Goût ist in der Gastronomie immer wieder ein 
Thema. Aber was macht ihn eigentlich aus? Ein Gericht 
schmeckt dem einen so, dem anderen ganz anders. Trotzdem 
hat jedes Land kulturell bedingt traditionelle Rezepte und 
Zutaten, deren Geschmack und Aromen wir mit Heimat, 
Harmonie und Wohlgeschmack verbinden – sie schmecken 
einfach authentisch. Somit ist der Schweizer Goût ein 
bisschen von beidem: Bünzlitum und eine wunderbare 
kulinarische Reise durch die Schweiz.

	 Premium Dressings –  
so gut wie selbst gemacht
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French «my Style» Maison «my Style» Italian «my Style» Balsamico «my Style»
4 Flaschen à 1 l
Art.-Nr. 4166.770

4 Flaschen à 1 l
Art.-Nr. 4168.770

4 Flaschen à 1 l
Art.-Nr. 4167.770

4 Flaschen à 1 l
Art.-Nr. 4161.770

1 Liter Flasche

Gourmet Dressings  
ungekühlt
Ihre Vorteile
	– Praktisch und ökonomisch, da ungekühlt
	– Platzsparende Bag-in-Box für weniger Abfallvolumen
	– Vielfältiges Sortiment in verschiedensten Gebindegrössen
	– Sortenvielfalt in der Portion
	– Zeitsparend, da servierbereit (ausser «Basico»)
	– Hergestellt in der Schweiz

Premium Dressings  
	 «my Style» 

«my Style» Dressing Display
Für alle 4 «my Style» Dressing Flaschen
Format: L 39 × B 19 × H 36 cm
Art.-Nr. 79879.000 
CHF 50.–

Für die perfekte Präsentation:  
Convenience direkt am Salatbuffet: Einfach 
oberes Etikett abziehen, das neutrale Etikett 
mit der jeweiligen Sortenbezeichnung bleibt 
an der Flasche – schön präsentiert, praktisch 
für Sie und Ihre Gäste.

Dank sorgfältiger Rezeptur aus Rapsöl und Meersalz über
zeugen «my Style» Dressings mit vollem, harmonischem Aroma. 
Unser Balsamico-Dressing wird zusätzlich mit hochwertigem 
Olivenöl verarbeitet. 

 �Praktische Dosierflasche 
 �Attraktive Präsentation am Buffet
 �Mit Rapsöl und Meersalz, ohne zugesetzte  
Geschmacksverstärker

 ��Ohne zugesetzte Konservierungsstoffe 
(ausser ggf. in Zutaten enthalten)
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+
Basis für Salatsaucen French French Kräuter Italian
Bag-in-Box à 10 l
Art.-Nr. 4158.603

Karton à 1,8 kg
Art.-Nr. 3583.650

Karton à 1,8 kg
Art.-Nr. 3584.650

Karton à 1,8 kg
Art.-Nr. 3585.650

	 Gourmet Dressings: 
voller Geschmack,  
		  maximal wirtschaftlich

French Omega 3 Maison Omega 3 Italian Omega 3
4 Pure Pack à 2 l
Art.-Nr. 4163.295

4 Pure Pack à 2 l
Art.-Nr. 4153.295

4 Pure Pack à 2 l
Art.-Nr. 4162.295

2 Liter Pure Pack Omega 3 

Bag-in-Box mit Rapsöl + Gewürzzubereitung

Feiner Genuss  
	 in der schlauen  
Verpackung

Sparen Sie mit ungekühlten Dressings Kapazität und Energie im Kühlraum, ohne auf 
die bewährte Hero Qualität zu verzichten. Unsere Klassiker mit Sonnenblumenöl 
oder Rapsöl sind in vielen verschiedenen Lieblingssorten erhältlich – hier findet jeder 
Salat sein Dressing. Das ganze Sortiment finden Sie in Ihrer idealen Gebinde
grösse von der praktischen Portion bis hin zur ökologischen Bag-in-Box.

French Italian
Art.-Nr. 4154.603 Art.-Nr. 4156.603

10 Liter Bag-in-Box 

10 Liter Bag-in-Box Omega 3 

French Omega 3 French Kräuter Omega 3 Italian Omega 3 Balsamico Omega 3
Art.-Nr. 4163.603 Art.-Nr. 4155.603 Art.-Nr. 4162.603 Art.-Nr. 4157.603

mit  
Rapsöl

mit  
Rapsöl

mit Sonnen
blumenöl

Gourmet Basico Dressing – aromatische  
Basis für Ihre hausgemachte Sauce

In 5 Schritten  

zum Genuss

10 Liter Hero Basico 
Basissauce in ein 
grosses Gefäss füllen.

10 Liter Wasser  
dazugiessen.

1 Karton à 1,8 kg  
Hero Basico Gewürz
zubereitung beigeben.

Mit Stabmixer  
homogenisieren.

Nach Belieben verfeinern. 
Bis zur Anwendung kühl 
aufbewahren.

So schnell kreieren Sie 22 Liter hausgemachtes Dressing ganz nach Ihrem Gusto.  
Besonders geeignet für Ihren Betrieb mit hohen Anforderungen an Qualität und Ergiebigkeit. 
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60 ml Portion – mit Rapsöl 60 ml Stick – mit Rapsöl

33 ml Portion – mit Rapsöl 25 ml Portion – Nutrition mit Rapsöl

French French Vegan Italian Balsamico
100 Portionen à 33 ml
Art.-Nr. 4154.720

100 Portionen à 33 ml
Art.-Nr. 3563.720

100 Portionen à 33 ml
Art.-Nr. 4156.720

100 Portionen à 33 ml
Art.-Nr. 4157.720

French Kräuter Nutrition Italian Nutrition Balsamico Nutrition
100 Portionen à 25 ml
Art.-Nr. 3586.719

100 Portionen à 25 ml
Art.-Nr. 3587.719

100 Portionen à 25 ml
Art.-Nr. 3588.719

French Italian
60 Portionen à 60 ml
Art.-Nr. 4154.721

60 Portionen à 60 ml
Art.-Nr. 4156.721

French Italian
50 Portionen à 60 ml
Art.-Nr. 4190.715

50 Portionen à 60 ml
Art.-Nr. 4191.715

Dressing-Portionen – 
	 die neuen Stars!

voller Geschmack, 

gut verträglich

Convenience für Sie und Ihre Gäste: Für den Take-away oder Menüservice bieten wir  
Ihnen die beliebtesten ungekühlten Gourmet Dressings in verschiedenen praktischen 
Portionengrössen und schmackhaften Sorten. Was unsere Portionen verbindet?  
Maximaler Geschmack hygienisch verpackt – natürlich hergestellt in der Schweiz.

In enger Zusammenarbeit mit 
Ernährungswissenschaftlern  
und Spital-/Heim-Küchenchefs 
haben wir die Nutrition Dressings 
entwickelt. Diese Produkte sind 
sorgfältig auf die speziellen Er
nährungsansprüche Ihrer Gäste 
sowie Patientinnen und Patienten 
zugeschnitten. Dank den hoch-
wertigen Zutaten schmecken 
unsere Nutrition Dressings ganz 
einfach hervorragend.

Nutrition Dressings für  
besondere Ernährungsansprüche

Deshalb sind sie einzigartig:
 �Optimales Fettsäurenmuster  
mit einfach und mehrfach  
ungesättigten Fettsäuren
 �Mit jodiertem Meersalz
 �Ohne Zwiebeln und Knoblauch
 �Keine Konservierungs-  
und Farbstoffe
 �Gluten- und laktosefrei
 �Ohne Glutamatzusatz  
(keine Geschmacksverstärker, 
kein Hefeextrakt)
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Wir kennen die Herausforderungen und Bedürfnisse der unter-
schiedlichen Gastronomiebetriebe. Deshalb ist unser umfassendes 
Dressing-Sortiment in vielen praktischen Gebindearten und  
-grössen erhältlich. Mithilfe dieser Tabelle finden Sie übersichtlich  
die Wunschprodukte, die optimal zu Ihrem Betrieb passen.

	 Dressing-Vielfalt –  
alles Gute für  
		  Ihre Salate

Gekühlt Ungekühlt

Artikel Premium «my Style» Gourmet Gourmet Omega 3 Nutrition 

10 Liter 2 Liter 4 × 1 Liter 10 Liter 10 Liter 4 × 2 Liter 50 × 60 ml 60 × 60 ml 100 × 33 ml 100 × 25 ml

French •• •• •• 3622.709 3622.707 4166.770 4154.603 4163.603 4163.295 4190.715 4154.721 4154.720

French Kräuter •• •• •• 3627.709 3627.707 4155.603 3586.719

French Joghurt •• •• 3621.709 3621.707

French Vegan •• •• •• •• 3563.720

Huus Dressing •• •• •• 3662.709 3662.707

Maison Dressing •• •• •• 4168.770 4153.295

Maison Dressing à la Vinaigrette •• •• •• •• 3344.707

Italian •• •• •• •• 3625.709 3625.707 4167.770 4156.603 4162.603 4162.295 4191.715 4156.721 4156.720 3587.719

Toscana •• •• •• •• 3626.709 3626.707

Balsamico •• •• •• •• 3631.707 4161.770 4157.603 4157.720 3588.719

Thousand Island •• •• •• 3635.707

Basico Basissauce •• •• •• •• 4158.603
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Dips und Sandwich-
aufstriche gekühlt
Ihre Vorteile
	– Hochwertige Zutaten garantieren Premiumqualität
	– Ideal für die kalte und die warme Küche
	– Geschmackliche Abwechslung dank grosser Sortenvielfalt 
	– Zeitsparend, da servierbereit
	– Handliche 1 kg Spritzflasche für die saubere Dosierung
	– Hergestellt in der Schweiz
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Barbecue hot Tartare Cocktail Cocktail scharf Curry Curry-Bananen
Art.-Nr. 3616.705 Art.-Nr. 3615.705 Art.-Nr. 3609.705 Art.-Nr. 3321.705 Art.-Nr. 3610.705 Art.-Nr. 3655.705

Knoblauch Huus Sauce Chimichurri Jalapeño Relish Hamburger Café de Paris
Art.-Nr. 3611.705 Art.-Nr. 3566.705 Art.-Nr. 3653.705 Art.-Nr. 3654.705 Art.-Nr. 3646.705 Art.-Nr. 3608.705

Joghurt Sour Cream Mexicaine Sweet & Sour Vitello Tonnato
Art.-Nr. 3656.705 Art.-Nr. 3640.705 Art.-Nr. 3678.705 Art.-Nr. 3657.705 Art.-Nr. 3648.705

Barbecue hot Tartare Cocktail Curry
4 Squeezeflaschen à 490 g
Art.-Nr. 3545.760

4 Squeezeflaschen à 480 g
Art.-Nr. 3546.760

4 Squeezeflaschen à 490 g
Art.-Nr. 3543.760

4 Squeezeflaschen à 490 g
Art.-Nr. 3544.760

Squeezeflasche
Hier hat jeder seinen Favoriten. Die beliebtesten Premiumqualität-Traiteursaucen der Schweiz 
gibts auch in der praktischen Squeezeflasche – jetzt sind Ihre Gäste am Drücker!

1 kg Spritzflasche
17-mal herrlich gedippt! Unsere Traiteursaucen sind servierfertig in der handlichen  
1 kg Spritzflasche erhältlich und im Nu serviert – sauber und perfekt dosiert. 

	 Premium  
Traiteursaucen –  
		  und die Schweiz dippt

Von der Schweiz bis nach Südamerika: Das gekühlte Hero Traiteursaucen-Sortiment  
für die kalte und warme Küche schmeckt sooo gut wie hausgemacht und sorgt erst  
noch für richtig viel Abwechslung. Ob mit klassischer Würze oder exotischem Flavour: 
eine kulinarische Genussreise für Ihre Gäste – natürlich hergestellt in der Schweiz.  
Unser Rezept für Premiumqualität: hochwertige Zutaten mit einem hohen Anteil an  
Sonnenblumenöl.

Superstars in der 

Squeezeflasche
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Antipasti-Gemüse Pommery-Senf Kichererbsen  
«Typ Hummus»

Getrocknete Tomaten

2 Eimer à 1,2 kg
Art.-Nr. 3595.179

2 Eimer à 1,2 kg
Art.-Nr. 3596.179

2 Eimer à 1,2 kg
Art.-Nr. 3597.179

2 Eimer à 1,2 kg
Art.-Nr. 3598.179

Sandwichaufstrich

Rezepte 
bonne idée
Fein belegen, Deckel drauf, fertig!
Kreativ? Aber bitte mit Sandwiches! 
Ob klassisch, grilliert, warm oder kalt:  
Wie wäre es mit dem Roastbeef-Früh-
lingssandwich oder dem trendigen 
Veggie-Sandwich mit Antipasti? Noch 
mehr Inspirationen und Rezeptideen 
finden Sie auf gastro.hero.ch.

	 Club oder Bacon?  
Jedem Sandwich  
		  sein Aufstrich

Ob berühmter Klassiker oder echter Geheimtipp auf Ihrer Speisekarte:  
Mit unseren intensiven Aufstrichen bringen Sie richtig Geschmack aufs Brot! 
Tipp: herrlich auch als Dip zu Fisch, Fleisch, Gemüse oder Fingerfood.

Dips und Kaltsaucen 
ungekühlt
Ihre Vorteile
	– Platz- und energiesparend dank  
ungekühlter Lagerung

	– Bewährte Rezepturen nach Schweizer  
Geschmack garantieren Gourmetqualität

	– Zeitsparend, da servierbereit
	– Hergestellt in der Schweiz
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500 ml Squeezeflasche

Portionen im Thekendisplay

Ketchup Mayonnaise Senf mild
70 Portionen à 20 g
Art.-Nr. 3620.437

70 Portionen à 20 g
Art.-Nr. 3651.437

70 Portionen à 12 g
Art.-Nr. 3619.437

Ketchup Mayonnaise Senf mild
6 Squeezeflaschen à 500 ml
Art.-Nr. 3620.760

6 Squeezeflaschen à 500 ml
Art.-Nr. 3651.760

6 Squeezeflaschen à 500 ml
Art.-Nr. 3619.760

Sie begeistern die Schweiz seit Generationen: Ketchup, Mayonnaise mit Freilandeiern  
und milder Senf. Das heiss begehrte Trio nach Original-Hero-Rezeptur schmeckt einfach  
ganz genau so, wie es sich Ihre Gäste wünschen. Natürlich – hergestellt in der Schweiz! 

Mayonnaise 80 % Salat-Mayonnaise 75 %
	– Servierbereit
	– Cremige Konsistenz
	– Basis für diverse Ableitungen
	– Leicht gewürzt

	– Stichfest
	– Sehr ergiebig
	– Geeignet für Herstellung von Saucen und Salaten
	– Neutraler Geschmack

Eimer à 4,5 kg
Art.-Nr. 4164.708

Eimer à 10 kg  
Art.-Nr. 4169.710

Barbecue hot Tartare Curry
Eimer à 3 kg
Art.-Nr. 3592.183

Eimer à 3 kg
Art.-Nr. 3591.183

Eimer à 3 kg
Art.-Nr. 3594.183

Gourmet Traiteursaucen –  
	 so gut, so clever
Intelligente Lösungen in bester Hero Qualität? Entdecken Sie das ungekühlte Traiteur-
saucen-Sortiment für vielseitige Anwendungen: Sie sparen Kühlraum und Energie – 
und servieren gleichzeitig bewährten Genuss.

Kaltsaucen:  
	 das berühmte Trio

Gourmet Mayonnaise
Die richtige Mayonnaise machts: Unsere servierfertigen Mayonnaisen schmecken herrlich zu Gerichten oder  
als Basis für Saucen. Für die kreative Küche wählen Sie unsere Salat-Mayonnaise, denn sie ist besonders ergiebig  
und lässt dank neutralem Geschmack Spielraum für Ihre eigenen Ideen.

3 kg Eimer
Feines Menü oder schneller Snack? Mit unseren aromatischen Gourmet Traiteursaucen zählen Sie auf  
drei beliebte Sorten im praktischen 3 kg Eimer.

praktische  
Portionen
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Gekühlt oder ungekühlt? Finden Sie in der  
Übersicht schnell die passenden Produkte  
an Traiteursaucen, Sandwichaufstrichen,  
Gourmet Mayonnaisen und Kaltsaucen für  
Ihren effizienten Küchenbetrieb.

Mehrwert: beste 
Qualität, grösste Vielfalt

Gekühlt Ungekühlt

Premium Traiteursaucen Gourmet  
Traiteursaucen

Traiteursaucen Spritzflasche
1 kg

Squeezeflasche 
490 g

Eimer  
3 kg

Barbecue hot •• •• •• 3616.705 3545.760 3592.183

Café de Paris •• •• 3608.705

Chimichurri •• •• •• •• 3653.705

Cocktail •• •• 3609.705 3543.760

Cocktail scharf •• •• •• 3321.705

Curry •• •• 3610.705 3544.760 3594.183

Curry-Bananen •• •• 3655.705

Huus Sauce •• •• •• 3566.705

Jalapeño •• •• •• •• 3654.705

Joghurt •• •• 3656.705

Knoblauch •• •• 3611.705

Mexicaine •• •• •• •• 3678.705

Relish Hamburger •• •• •• •• 3646.705

Sour Cream •• •• 3640.705

Sweet & Sour •• •• •• •• 3657.705

Tartare •• •• •• 3615.705 3546.760* 3591.183

Vitello Tonnato •• •• 3648.705

Ungekühlt

Gourmet Mayonnaisen Kaltsaucen

Gourmet Mayonnaisen  
und Kaltsaucen

Eimer  
4,5 kg

Eimer  
10 kg

Squeezeflasche 
500 ml

Portion 
70 × 20 g

Mayonnaise 80 % •• •• •• 4164.708

Salat-Mayonnaise 75 % •• •• 4169.710

Ketchup •• •• •• •• 3620.760 3620.437

Mayonnaise •• •• •• 3651.760 3651.437

Senf mild •• •• •• •• 3619.760   3619.437**

Gekühlt

Sandwichaufstriche Eimer  
1,2 kg

Antipasti-Gemüse •• •• •• •• 3595.179

Pommery-Senf •• •• 3596.179

Kichererbsen «Typ Hummus» •• •• •• 3597.179

Getrocknete Tomaten •• 3598.179

* Squeezeflasche 480 g ** 70 Portionen à 12 g
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Für weitere Auskünfte und Bestellungen rufen Sie Ihren Hero  
Verkaufsberater an oder informieren Sie sich auf unserer Website. 

Hero Gastronomique | 5600 Lenzburg | Tel. 062 885 54 50  
gastro@hero.ch | www.gastro.hero.ch
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Für die moderne Küche. 
Seit 1886.




